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Siamo felici di presentarvi il nostro



V E N E R D Ì  0 3  
M E N Ù  C E N A

D O L C I

Roast-beef caldo ai Funghi Porcini [caldo]
Roast-beef con patatine fritte [caldo]
Funghi Porcini trifolati
Funghi Porcini fritti.
Cotoletta di pollo con patatine fritte.
*Patatine fritte.

Sorbetto al limone.
Profitterol.
Semifreddo al torroncino.
Torte dolci.

A N T I P A S T I

P R I M I

S E C O N D I

Prosciutto Crudo di Parma [24 mesi]
        con scaglie di Parmigiano di Montagna [24 mesi].

Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi
        con Funghi Porcini in olio.

Funghi Porcini in olio.
Insalata di Funghi Porcini crudi.
Crostoni di polenta ai Funghi Porcini.
Lingotti di polenta fritti [PZ5].
Tartare di manzo con insalatina di funghi crudi.

Tagliatelle al sugo di funghi Porcini. 
Risotto ai Funghi Porcini.
Tagliatelle al ragù di carne.
Penne al pomodoro.



D O L C I

Filetto di maiale ai Funghi Porcini.
Funghi Porcini trifolati.
Funghi Porcini fritti.
Cotoletta di pollo con patatine fritte.
*Patatine fritte.

Sorbetto al limone.
Profitterol.
Semifreddo al torroncino.
Torte dolci.
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A N T I P A S T I

P R I M I

S E C O N D I

Prosciutto Crudo di Parma [24 mesi]
        con scaglie di Parmigiano di Montagna [24 mesi].

Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi
        con Funghi Porcini in olio.

Funghi Porcini in olio.
Insalata di Funghi Porcini crudi.
Crostoni di polenta ai Funghi Porcini.
Lingotti di polenta fritti [PZ5].

Risotto ai Funghi Porcini. 
Polenta al sugo di Funghi Porcini.
Tagliatelle al ragù di carne.
Penne al pomodoro.



D O L C I

Scaloppine ai Funghi Porcini
Funghi Porcini trifolati.
Funghi Porcini fritti.
Cotoletta di pollo con patatine fritte.
*Patatine fritte.

Sorbetto al limone.
Profitterol.
Semifreddo al torroncino.
Torte dolci.
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A N T I P A S T I

P R I M I

S E C O N D I

Prosciutto Crudo di Parma [24 mesi]
        con scaglie di Parmigiano di Montagna [24 mesi].

Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi
        con Funghi Porcini in olio.

Funghi Porcini in olio.
Insalata di Funghi Porcini crudi.
Crostoni di polenta ai Funghi Porcini.
Lingotti di polenta fritti [PZ5].

Tortelli di funghi ai Funghi Porcini. 
Polenta al sugo di Funghi Porcini.
Tagliatelle al ragù di carne.
Penne al pomodoro.



D O L C I

Arrosto ai Funghi Porcini.
Funghi Porcini trifolati.
Funghi Porcini fritti.
Cotoletta di pollo con patatine fritte.
*Patatine fritte.

Sorbetto al limone.
Profitterol.
Semifreddo al torroncino.
Torte dolci.

A N T I P A S T I

P R I M I

S E C O N D I

Prosciutto Crudo di Parma [24 mesi]
        con scaglie di Parmigiano di Montagna [24 mesi].

Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi
        con Funghi Porcini in olio.

Funghi Porcini in olio.
Insalata di Funghi Porcini crudi.
Crostoni di polenta ai Funghi Porcini.
Lingotti di polenta fritti [PZ5].

Tortelli di erbetta al sugo di Funghi Porcini.
Lasagne ai Funghi Porcini.
Polenta al sugo di Funghi Porcini.
Tortelli di erbetta al ragù.
Penne al pomodoro.

D O M E N I C A  0 5  
M E N Ù  P R A N Z O



Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala eventuali
intolleranze ed allergie.
Alcuni prodotti vengono sottoposti all’abbattimento di
temperatura per garantire la qualità e la sicurezza(HACCP
852/04 e REG 853/04)
*Prodotto surgelato

Vi aspettiamo il 3 - 4 - 5 ottobre
per celebrare il Fungo Porcino
e vivere insieme un’esperienza culinaria

indimenticabile in compagnia.


